Unterrichtsinhalte:           Differenzierung           Biologie/Chemie   Klasse 9





(Schwerpunkt Chemie)

Themenbereiche: Lebensmittel, Ernährung, Verdauung

Grundlegende Kompetenzen, die im Fachunterricht ab Klasse 7 erarbeitet wurden, werden von den Schülerinnen und Schülern im BioChemie-Differenzierungsbereich eingesetzt und vertieft: allgemeine Verhaltensweisen und Methoden im Chemieunterricht kennen und anwenden (sicherheitsbewusster Umgang mit Chemikalien und Geräten, Entsorgung, Anfertigen von Versuchsprotokollen incl. Versuchsauswertung)

	Unterrichtsinhalte
	Konzeptbezogene Kompetenzen
	Prozessbezogene Kompetenzen

	1:Untersuchung der Zusammensetzung der Kartoffel: Kohlenhydrate (Stärke), Eiweiß usw.
	Stoffe aufgrund ihrer Eigenschaft identifizieren,

stoffspezifische chemische Reaktionen zur Identifizierung einsetzen
	Aus natürlichen Stoffgemischen Reinstoffe durch Trennverfahren isolieren;

Beschreiben, veranschaulichen oder erklären chemischer Sachverhalte unter Verwendung der Fachsprache und mit Hilfe geeigneter Modelle und Darstellungen

	2:Gewinnung von Rohzucker aus Zuckerrüben:
Kohlenhydrate (Mono- und Disaccharide)
	Industrielle Reinstoffgewinnung (Saccharose) kennen lernen und im Labormaßstab experimentell nachvollziehen
	Versuchsplanung aufgrund der Vorkenntnisse aus dem Hauptunterricht und experimentelle 

Durchführung in Gruppenarbeiten;

Versuchsauswertung unter Einbeziehung neuer theoretischer Kenntnisse;

	3:Fett und Eiweiß in Dauerwurst oder Käse

(evtl. Fette-Seifen-Waschmittel  als Exkurs / Referate)
	Fortführung und Erweiterung von „1“

Handelsübliche Ver- und Bearbeitungs- methoden von Lebensmitteln im Zusammenhang mit den spezifischen Stoffeigenschaften von Fetten und Eiweiß deuten
	Argumentieren fachlich korrekt und folge-richtig; protokollieren den Verlauf und die Ergebnisse von Untersuchungen (Referate / Diskussion in angemessener Form)

nutzen Modelle und Modellvorstellungen zur Bearbeitung, Erklärung und Beurteilung biochemischer Fragestellungen und Zusammenhänge

	4: Enzyme
	Aufbau und Funktion von Enzymen allgemein und in lebenden Organismen beschreiben und  deuten (im Anschluss an „Eiweiß“)
	

	5: Verdauungsorgane und Verdauungsvorgänge
	Die Vielfalt der Stoffe und ihrer Eigenschaft beim Aufbau von Organismen erklären auf der Basis unterschiedlicher Kombinationen und Anordnung von Atomen mit Hilfe von Bindungsmodellen erklären (Mineralien / Wasser/ organische Substanzen)
	Stellen Zusammenhänge zwischen chemischen Sachverhalten und Alltagserscheinungen her und grenzen Alltagsbegriffe von Fachbegriffen ab;

	6: Ernährung und Zusammenstellung der Nahrung
	Die Vielfalt der Stoffe und ihrer Eigenschaft beim Aufbau von Organismen erklären auf der Basis unterschiedlicher Kombinationen und Anordnung von Atomen mit Hilfe von Bindungsmodellen erklären (Mineralien / Wasser/ organische Substanzen)
	Zusammenhänge zwischen physiologischen und chemischen Sachverhalten erkennen und fachsprachlich angemessen auf die Nahungsmittel und ihre Funktion übertragen;

Energetische und ökologische  Aspekte berücksichtigen;

	7: Lebensmittelzusatzstoffe (Aromen)
	Chemische Grundkenntnisse aus dem 
	Recherchen  einsetzen zur grundlegenden 

	8: Lebensmittelzusatzstoffe (Konservierungsstoffe)
	Hauptunterricht vertiefen und die Funktionen,

Chancen und beim Einsatz in industriellen Lebensmitteln abschätzen
	Information über die zugelassenen Lebensmittelzusatzstoffe, Beurteilen der Informationen unter Verwendung fachlicher Kriterien

	9: Milchtechnologie  oder Alkoholtechnologie
	Industrielle Technologien zur Produktion ausgewählter Nahrungsmittel / Konsumstoffe kennen lernen und unter Anwendung biochemischer  Fachkenntnisse beschreiben
	Industrielle Produktionsprozesse im Labormaßstab planen und experimentell nachvollziehen,  Vorgänge und Produktionsparameter interpretieren und deuten

	10: Alkohol als Droge ...Referate
	Informationen zu medizinischen und sozialen Hintergründe  zum Thema kritisch würdigen unter Verwendung der fachlichen Kenntnisse aus den vorhergehenden Unterrichtsthemen
	Informationen als Gruppenreferate aufbereiten und den Mitschülern anschaulich präsentieren,

fachlich fundiert auf Diskussionsbeiträge antworten


